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Markus Altenburger weif3 2021. Bio.

Sortenvielfalt von alten Reben.

Q  Weingut Markus Altenburger.

Jois | Burgenland | Austria

Promenadenmischung. Maische. Beton. Holz. o

Marias, Altenburget

Low-intervention - geringer Schwefelzusatz und unfiltriert.

Personliches

Name Markus Altenburger weiR.
Jahrgang 2021.
Herkunft Jois.
Sauvignon Blanc | Muskat Ottonel |Traminer | Griiner Veltliner |

Rebsorte Welschriesling.
Genre Naturnah | Seri6s.
Werdegang

Ernte September 2021.
Maischestandzeit 2 bis 10 Tage.
Garung spontan | Holz und Betonei.
Reifung 8 Monate | gebrauchtes 225I Eichenfass, groRes Holz und Betonei.
Fullung Unfiltriert |minimaler Schwefelzusatz | Mai 2022.
Im Glas

Aussehen Frisches intensives gelb | Triibung.
Geruch Floral | Holunderbliite | Limette | Krduterwiirze.
Geschmack Dezente Gerbstoffe | saftig | Steinobst | Zitrone.

Gemeinsam mit

Asiatische Kiiche.
Innereien.
Gemuse mit intensiven Gewlrzen.

Wissenswertes

Alkoholgehalt 12,5%
Saure 5,3g/I
Zucker 1,0g/!
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